
Vorspeisen
Carpaccio vom Weiderind
mit gebratenen Pilzen ( Pilze der Saison ), Pinienkernen, Parmesan und Zitrone

14,90 €

Frühlingsrollen
Traditionelle, hausgemachte Frühlingsrollen mit kleinem Beilagensalat und Sweet Chili Dip

10,60 €

Karamelisierter Ziegenkäse
Auf Rote Beete Carpaccio und Salatbouquet

13,50 €

Suppen
Beef – Tea
Doppelt geklärte Rinderkraftbrühe mit Gemüseeinlage

7,00 €

Suppe des Tages 7,50 €

Salate
Salat „ Nizza „
Thunfisch, Ei, Zwiebeln und hausgemachtes Dressing

14,90 €

Wildkräutersalat
Kirschtomaten, Himbeerdressing und Black Tiger Garnelen

18,90 €

Der Klassiker
Caesar Salad mit Grana Pandano, Knoblauchcroutons, kross gebratene Hähnchenstreifen in
leichtem Knoblauchdressing

16,50 €



Hauptspeisen 

 

Surf and Turf 
200 g Rinderfilet und Fresh Water Garnele mit sautiertem Marktgemüse und Kartoffelstampf 

36,90 € 

  
Mille Fleur 
Rindertournedos vom Filet mit Trüffelpüree, Butterbroccoli und einem feinem Schaum vom 
Sommertrüffel 
 

34,40 € 

  
Strindberg „ Der verloren gegangene Klassiker „ 
250 g Rumpsteak, rosa gebraten mit einer Senf – Zwiebel Kruste, Röstgemüse und Pommes 

30,50 € 

  
The Five Elements 
250 g Rumpsteak, rosa gebraten, asiatischem Gemüse, Teriyaki Sosse und hausgemachten 
Kartoffelfries 

30,50 € 

  
Pure 
250 g Rumpsteak, rosa gebraten, dreierlei hausgemachte Kräuterbutter und Pommes  

28,50 € 

  
Rumpsteak „ Gorgonzola gratiniert „ 
250 g Rumpsteak, rosa gebraten, Marktgemüse und Kartoffelgratin 
 

Zu allen Rumpsteak Gerichten servieren wir einen kleinen Beilagensalat 

Rumpsteaks auch kleiner oder größer erhältlich  

 

30,50 € 

  
Schweinemedaillons 
180 g rosa gebraten, mit Pfefferrahmssosse aus grünem Pfeffer, Rahmgemüse und 
Risoleekartoffeln 

23,50 € 

  
Schweinerückensteak 
200 g, rosa gebraten, Palmherzen, Sambalsosse, Pommes und Beilagensalat 

21,90 € 

  
Schnitzel „ Wiener Art „ 
Zitrone – Kapern – Sardellen Garnitur, Pommes und kleiner Beilagensalat 

18,90 € 

Wahlweise mit Jäger – oder Sambalsosse 
 

+ 3,10 € 

  
Maispoularde 
Vom freilaufenden Weidegeflügel, Peperonata – Gemüse und Rosmarinkartoffeln 
 

25,90 € 

  
Beilagensalat mit hausgemachtem Dressing 
 

5,30 € 

  
Fisch 
Bitte fragen Sie nach unserer Tagesempfehlung 

 

  
  

 



Burger

BBQ Cheeseburger
200 g frischer Rinderpatty, rosa gebraten, Salat, Gurke, Tomate, hausgemachte BBQ Sosse, 
hausgemachte Zwiebelmarmelade, Cheddar, Bacon und Pommes

15,60 €

Burger de Luxe
200 g frischer Rinderpatty, rosa gebraten, Wildkräutersalat, Gurke, Tomate, Trüffelsosse, 
hausgemachte Zwiebelmarmelade, Pilze, Cheddar und Pommes

16,60 €

Wahlweise Süßkartoffelpommes 4,50 €

Dessert

Lava Cake
Luftiger Schokokuchen mit flüssigem Kern, dazu hausgemachtes Bailey´s Eis

7,50 €

Surprise
Ein kleines Potpourri unserer hausgemachten Dessertspezialitäten

10,20 €

Eis
Verschieden Sorten, wechselnd, bitte fragen Sie das Servicepersonal

2,60 €

Gerichte für Vegetarier und Kinder erfragen Sie

bitte bei unserem netten Servicepersonal



Brunch

Jeden 3.ten Sonntag in den Monaten Januar – Mai und

September + Oktober bieten wir ab 10.30 Uhr einen

Brunch an.

Wir bieten verschiedene Brötchensorten, Brot und

Croissant

Verschiedene süße Aufstriche

Diverse Käse - und Wurstsorten

Rühr – oder Spiegelei

Müsli

27  ,90 €  

Im Preis enthalten ist :

Orangensaft

Filterkaffee und Tee

Alle weiteren Getränke sind nicht im Preis enthalten

Wir bitten um Reservierung !


